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Διευκρινίζουμε κατ' αρχήν  ότι οι πιο έγκυρες πληροφορίες για τις άδειες δίδονται από τις αρμόδιες Δημόσιες Υπηρεσίες. 
Κάθε βιομηχανία - βιοτεχνία - εργαστήριο - κατάστημα - αποθήκη τροφίμων για να λειτουργήσει είναι απαραίτητο να εφοδιαστεί με άδεια λειτουργίας. Τις άδειες εκδίδουν οι Νομαρχίες και τα Δημαρχεία της χώρας. Χωρίς άδεια, η λειτουργία είναι "παράνομη" και σε περίπτωση καταγγελίας, συνεπάγεται μέχρι και τη σφράγιση της επιχείρησης (σε σπάνιες περιπτώσεις και αυτόφωρο).
Οι άδειες βιομηχανίας και εργαστηρίων τροφίμων εκδίδονται από τις αρμόδιες  Νομαρχίες (Διεύθυνση Ανάπτυξης, της Νομαρχιακής Αυτοδιοίκησης). Από τις Νομαρχίες επίσης εκδίδονται και οι άδειες των αρτοποιείων. Οι άδειες πρατηρίων άρτου εκδίδονται πλέον από τα Δημαρχεία.
Οι άδειες των καταστημάτων τροφίμων (και γενικώς όλων των καταστημάτων υγειονομικού ενδιαφέροντος) εκδίδονται από τα δημαρχεία των δήμων στους οποίους ανήκουν. Στα καταστήματα αυτά ανήκουν τα καταστήματα εμπορίας τροφίμων, και καταστήματα στα οποία τα τρόφιμα καταναλώνονται στο χώρο του καταστήματος (Εστιατόρια, πιτσαρίες, καφετέρια κ.λ.π.).Τα δικαιολογητικά που χρειάζονται είναι περίπου τα ίδια. Υπάρχουν όμως και κάποια καταστήματα υγειονομικού ενδιαφέροντος όπως Αρτοποιεία, των οποίων οι άδειες τους εκδίδονται από τις Νομαρχίες στις οποίες ανήκουν. 
 

ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΑ - ΒΙΟΤΕΧΝΙΑ   

Γενικά 

Η βιομηχανία και η βιοτεχνία μπορεί να εγκατασταθεί σε ειδικά διαμορφωμένους χώρους οι οποίοι ονομάζονται βιομηχανικές ζώνες, βιομηχανικά ή βιοτεχνικά πάρκα. Η άδειά τους χωρίζεται σε δύο στάδια: Την άδεια εγκατάστασης και την άδεια λειτουργίας. Η άδεια εγκατάστασης εκδίδεται αρχικά και ο επιχειρηματίας έχει τη δυνατότητα να εγκαταστήσει τον εξοπλισμό και να αρχίσει να λειτουργεί τη μονάδα.Στο χρονικό διάστημα που ορίζει η άδεια εγκατάστασης, και με τη μονάδα πλήρως εγκατεστημένη εκδίδεται η άδεια λειτουργίας. 

Δικαιολογητικά και όροι εγκατάστασης: 

1. Έκδοση οικοδομικής άδειας σε περίπτωση που εκτελεστούν οικοδομικές εργασίες. 

2. Βεβαίωση χρήσης γης από την αρμόδια πολεοδομία- βεβαιώνει ότι η συγκεκριμένη χρήση του κτιρίου επιτρέπεται στον συγκεκριμένο χώρο. 

3. Έγκριση περιβαλλοντικών όρων - μελέτη από Μηχανικό σύμφωνα με την κείμενη νομοθεσία και έγκριση από την Νομαρχία, Περιφέρεια ή ΥΠΕΧΩΔΕ αναλόγως την κατηγορία. 

4. Αντίγραφα από φάκελο οικοδομικής άδειας κατόψεις - τομές - στέλεχος άδειας κλπ. 
5. Τοπογραφικό διάγραμμα, στο οποίο να απεικονίζεται και η επιχείρηση. 

6. Σχέδια - μελέτη του χώρου κατόψεις, τομές στις οποίες να απεικονίζεται και ο χημικοτεχνικός - ηλεκτρομηχανολογικός εξοπλισμός, η εγκατεστημένη ισχύς και το κόστος. 

7. Υπεύθυνη δήλωση Μηχανικού για τη στατική επάρκεια του κτιρίου. 

8. Αμοιβές - φορολογικά
9. Άλλα κατά περίπτωση δικαιολογητικά. 

Άδεια Λειτουργίας: 

Αφού δοθεί η άδεια εγκατάστασης αρχίζουν οι εργασίες για την εγκατάσταση της μονάδας. Στο χρονικό διάστημα που ορίζει η άδεια εγκατάστασης, η μονάδα πρέπει να έχει περατωθεί και να αρχίσει να λειτουργεί. 
Τότε γίνεται αυτοψία και εκδίδεται η άδεια λειτουργίας αφού προηγουμένως κατατεθούν και τα υπόλοιπα δικαιολογητικά: 

1. Βεβαίωση καταλληλότητας από τη διεύθυνση υγείας 

2. Πιστοποιητικό πυρασφάλειας από της Πυροσβεστική υπηρεσία και εγκεκριμένη μελέτη σύμφωνα με την Φ. 15/οικ.1589/104/2006 (παλιά Π.Δ. 5905).  

3. Υπεύθυνη δήλωση ηλεκτρολόγου για την ηλεκτρολογική εγκατάσταση. 

4. Άλλα κατά περίπτωση δικαιολογητικά.
Σε μερικές περιπτώσεις μπορεί στο διάστημα αυτό να απαιτηθεί αλλαγή χρήσης του χώρου ή γενικότερα τροποποίηση στην άδεια οικοδομής. 
Εργαστήρια 
Εργαστήρια θεωρούνται οι εγκαταστάσεις οι οποίες έχουν εγκατεστημένο εξοπλισμό με συνολική κινητήρια ισχύ μέχρι 22 kW και θερμική μέχρι 50 kW. Η διαδικασία αδειοδότησης είναι περίπου η ίδια με τη βιομηχανία, με τη διαφορά ότι τα εργαστήρια τροφίμων επειδή συνήθως θεωρούνται χαμηλής όχλησης μπορούν να εγκατασταθούν και σε περιοχές Γενικής Κατοικίας, και οι άδειες εγκατάστασης και λειτουργίας εκδίδονται σαν μία ενιαία άδεια. Προσοχή πάντως χρειάζεται με τις χρήσεις γης, γιατί συνήθως στα ΦΕΚ στα οποία ορίζονται αυτές, υπάρχουν και άλλες λεπτομέρειες οι οποίες επιτρέπουν ή απαγορεύουν συγκεκριμένες χρήσεις. Όσον αφορά τη χρήση του χώρου, με τον καινούριο Νόμο 3325, γενικά δεν απαιτείται αλλαγή χρήσης αν ο χώρος είναι κατάστημα επαγγελματικός χώρος, ή αποθήκη και είναι χώρος κυρίας χρήσεως. 
 

ΚΑΤΑΣΤΗΜΑΤΑ ΠΩΛΗΣΗΣ, ΑΠΟΘΗΚΕΣ, ΕΠΙΧΕΙΡΗΣΕΙΣ ΕΣΤΙΑΣΗΣ 

Η άδεια εκδίδεται από το Δημαρχείο. 
Η σειρά με την οποία κατατίθενται τα δικαιολογητικά στα διάφορα δημαρχεία γενικώς διαφέρει. Τα δικαιολογητικά είναι περίπου τα ίδια και απαιτούνται τα εξής:
1. Βεβαίωση κύριας χρήσης από την Πολεοδομία. (Σε πολλές περιπτώσεις ζητείται αλλαγή χρήσης) 

2. Γνωμοδότηση που αφορά τις χρήσεις γης από την Πολεοδομία. 

3. Οποιοδήποτε έγγραφο που να αποδεικνύεται η κυριότητα ή μίσθωση από τον αιτούντα. 

4. Σχεδιαγράμματα κάτοψης (και τομής) σφραγισμένα και υπογεγραμμένα από Μηχανικό. 

5. Πιστοποιητικό πυρασφάλειας και αντίγραφο μελέτης , θεωρημένο από την Πυροσβεστική Υπηρεσία. 

6.  Κανονισμό πολυκατοικίας ή/και υπεύθυνη δήλωση του διαχειριστή ότι επιτρέπεται η εν λόγω χρήση. 

7. Απόδειξη της ΔΕΗ. 

8. Υπεύθυνη δήλωση αδειούχου εγκαταστάτη ηλεκτρολόγου για το ασφαλές της ηλεκτρολογικής εγκατάστασης. 

9. Δύο φωτογραφίες του ιδιοκτήτη ή του υπεύθυνου σε  περίπτωση εταιρίας. 

10. Βιβλιάριο υγείας από την διεύθυνση υγιεινής της Νομαρχίας. 

11. Ποινικό μητρώο (αναλόγως το είδος της επιχείρησης). 

12.  Φωτοαντίγραφο Αστυνομική ταυτότητας (ή άδεια παραμονής και εργασίας ή πράσινη κάρτα για τους αλλοδαπούς ). 

Μελέτες που χρειάζονται για την έκδοση αδειών λειτουργίας:
1. Μελέτη πυροπροστασίας. 

2. Σχέδια για βεβαίωση κύριας χρήσης, και πλήρης φάκελος στην πολεοδομία.  

3. Σχεδιαγράμματα κατόψεων (και τομών) του καταστήματος 

4. Μελέτη για την καμινάδα ή υπεύθυνη δήλωση Μηχανικού εφόσον απαιτείται. 

Ανάληψη ευθύνης μελέτης-επίβλεψης-λειτουργίας εγκαταστάσεων επεξεργασίας τροφίμων.
Βάσει του Π.Δ. 274 /97 (ΦΕΚ 195/Α/2-10-97)  η Βιομηχανία Τροφίμων είναι Χημική Εγκατάσταση. Ως απλές νοούνται οι εξής χημικές εγκαταστάσεις:
α. Για την εκπόνηση μελετών και πραγματογνομοσυνών, εκείνες των οποίων η ισχύς του εγκατεστημένου εξοπλισμού τους, πλην του εφεδρικού, δεν υπερβαίνει τους 200 HP.
β. Για την επίβλεψη της εκτέλεσης των μελετών, εκείνες των οποίων η ισχύς του εγκατεστημένου εξοπλισμού τους πλην του εφεδρικού, δεν υπερβαίνει τους 400 HP
γ. Για την τεχνική ευθύνη επίβλεψης λειτουργίας και συντήρησης, εκείνες των οποίων η ισχύς του εγκατεστημένου εξοπλισμού τους, πλην του εφεδρικού, δεν υπερβαίνει τους 600 HP.
Ως μη απλές νοούνται όλες οι χημικές εγκαταστάσεις που δεν εμπίπτουν στις περιπτώσεις α-γ.
Στις μη απλές εγκαταστάσεις:

·  η εκπόνηση μελετών και η επίβλεψη εκτέλεσής τους ανατίθεται σε Διπλωματούχους Χημικούς Μηχανικούς σε συνεργασία με διπλωματούχους Μηχανολόγους ηλεκτρολόγους Μηχανικούς ή με Μηχανολόγους Μηχανικούς ή Ηλεκτρολόγους Μηχανικούς ή με Ναυπηγούς Μηχανικούς.

· η εκπόνηση πραγματογνωμοσυνών και η υπεύθυνη τεχνική επίβλεψη λειτουργίας των χημικών εγκαταστάσεων ανατίθεται μόνο σε διπλωματούχους Χημικούς Μηχανικούς.
· η υπεύθυνη τεχνική επίβλεψη της συντήρησης των χημικών εγκαταστάσεων ανατίθεται μόνο σε διπλωματούχους Μηχανολόγους Μηχανικούς ή Μηχανολόγους Ηλεκτρολόγους Μηχανικούς ή Ηλεκτρολόγους Μηχανικούς ή Ναυπηγούς Μηχανικούς
Στις απλές χημικές εγκαταστάσεις η εκπόνηση πραγματογνωμοσυνών, η εκπόνηση και η επίβλεψη εκτέλεσης μελετών και η υπεύθυνη τεχνική επίβλεψη λειτουργίας και συντήρησής τους επιτρέπεται να ανατίθεται σε οποιονδήποτε διπλωματούχο Μηχανικό από τις ειδικότητες Χημικός Μηχανικός, Μηχανολόγος Μηχανικός, Ηλεκτρολόγος Μηχανικός, Μηχανολόγος Ηλεκτρολόγος Μηχανικός και Ναυπηγός Μηχανικός

Για τη χορήγηση αδειών εγκατάστασης, επέκτασης και εκσυγχρονισμού χημικών εγκαταστάσεων, όλες οι μελέτες, τα υπομνήματα και τα σχεδιαγράμματα που υποβάλλονται στις αρμόδιες αρχές για την έκδοση των ως άνω αδειών σύμφωνα με την κείμενη νομοθεσία, πρέπει να υπογράφονται από τους διπλωματούχους Μηχανικούς κατά τα παραπάνω.
Ο ενδιαφερόμενος για να λάβει άδεια εγκατάστασης οφείλει να ορίζει τα πρόσωπα που αναλαμβάνουν τη μελέτη και την επίβλεψη εκτέλεσης αυτής, συνυποβάλλοντας στην Αδειοδοτούσα Αρχή, έγγραφη δήλωσή τους, με την οποία αποδέχονται την εκπόνηση της μελέτης και την επίβλεψη της εκτέλεσής της, συμπεριλαμβανομένης και της θέσης της εγκατάστασης σε λειτουργία.
Τα παραπάνω έχουν συμπληρωθεί και από την απόφαση 2834/01 του ΣτΕ.

ρισμός καταστημάτων Υγειονομικού ενδιαφέροντος 

Καταστήματα υγειονομικού ενδιαφέροντος είναι τα καταστήματα στα οποία γίνεται παρασκευή ή και διάθεση, σε πελάτες, φαγητών, γλυκισμάτων, ποτών, τροφίμων ή οποιουδήποτε άλλου παρασκευάσματος, ή αποθήκευση ή συντήρηση ή εμπορία κάθε είδους τροφίμων ή ποτών, καθώς και τα καταστήματα προσφοράς υπηρεσιών εξαιτίας των οποίων μπορεί να επηρεαστεί η Δημόσια Υγεία. Τα καταστήματα υγειονομικού ενδιαφέροντος πρέπει να εφοδιάζονται με άδεια λειτουργίας.
Εργαστήρια τροφίμων είναι τα εργαστήρια τα οποία παρασκευάζουν τρόφιμα. Σ' αυτά συμπεριλαμβάνονται η βιομηχανία και τα εργαστήρια τροφίμων που αδειοδοτούνται από τις Νομαρχίες σύμφωνα με το Ν. 3325. Παραθέτουμε εδώ τις κατηγορίες και τις ονομασίες των καταστημάτων αυτών και ορισμένες βασικές προδιαγραφές τους. 
Υπενθυμίζουμε εδώ ότι η σελίδα αυτή δεν έχει σκοπό να καλύψει όλες τις λεπτομέρειες της διαδικασίας έκδοσης άδειας λειτουργίας, αλλά είναι ένας γρήγορος οδηγός αναφοράς και πρώτης προσέγγισης του όλου θέματος, προς διευκόλυνση των πελατών μας.

ΚΑΤΗΓΟΡΙΕΣ ΚΑΤΑΣΤΗΜΑΤΩΝ:
Σύμφωνα με την Υπ΄ αριθμό ΑΙβ/8577/83 Υγειονομική διάταξη, τα καταστήματα χωρίζονται σε κατηγορίες οι οποίες είναι:

Καφενείο, καφετέρια, μπαρ, κυλικείο 

Χαρακτηριστικό κατάστημα της κατηγορίας: 
Καφενείο. Προσφέρει ελληνικό καφέ, με οποιοδήποτε άλλο τρόπο παρασκευασμένο καφέ και άλλα ροφήματα, γλυκά κουταλιού και ταψιού, τυποποιημένα παγωτά και ποτά, είτε οινοπνευματώδη, είτε αναψυκτικά. Τα οινοπνευματώδη ποτά προσφέρονται με συνοδεία ή μη πρόχειρου μεζέ χωρίς ιδιαίτερη επεξεργασία στο κατάστημα καθώς και τυρί τηγανητό, λουκάνικο βραστό ή ψητό ή τηγανητό και χταπόδι βραστό ή ψητό.

Εστιατόριο, ταβέρνα, ψητοπωλείο, οβελιστήριο, πιτσαρία, σνακ μπαρ.
Χαρακτηριστικά καταστήματα της κατηγορίας:
α.Εστιατόριο. Παρασκευάζονται ποικίλα φαγητά τα οποία προσφέρονται σε περαστικούς και καθισμένους πελάτες με τη συνοδεία ή μη ποτών, κυρίως οινοπνευματωδών, καθώς και σαλατών, τυριών, φρούτων, γλυκισμάτων. Για εστιατόρια που χαρακτηρίζονται "εξοχικά" ή "τουριστικά" και για εστιατόρια που στεγάζονται σε ξενοδοχεία, επιτρέπεται η προσφορά και πρωϊνών ροφημάτων, απλών ή σύνθετων.
β.Πιτσαρία. Προσφέρονται παρασκευάσματα με βάση τη ζύμη καθώς και μακαρονάδες και μπιφτέκια με συνοδεία ή μη ποτών.

Τι να προσέξετε: Για ψητοπωλείο ή οβελιστήριο χρειάζεται το κατάστημα να έχει και καμινάδα.

Ζαχαροπλαστείο, γαλακτοπωλείο, αναψυκτήριο, μπουγατσάδικο, αμιγές λουκουματζίδικο
Χαρακτηριστικό κατάστημα της κατηγορίας:
Αναψυκτήριο. Προσφέρονται σε περαστικούς ή καθισμένους πελάτες ορισμένα γλυκίσματα, τοστ και άλλα, σάντουιτς, πίτες, καφές και κάθε είδους ποτά, οινοπνευματώδη και αναψυκτικά. Αν δεν παρασκευάζονται στο ίδιο το κατάστημα θα προέρχονται από νομίμως λειτουργούντα εργαστήρια ή εργοστάσια, γεγονός που θα αποδεικνύεται κάθε φορά με βάση τα τιμολόγια πώλησης ή τα δελτία αποστόλης.

Στο μπουγατσάδικο παρασκευάζονται και προσφέρονται μπουγάτσες και κάθε άλλου είδους πίτες, με συνοδεία ή μη αναψυκτικών, ποτών ή μπύρας.

Τι να προσέξετε: Στο ζαχαροπλαστείο εκτός από την παρασκευή και την προσφορά γλυκισμάτων, ροφημάτων, καφέδων, αναψυκτικών, μεζέδων και άλλων, επιτρέπεται και η προσφορά πίτσας, μόνο σε περίπτωση που το ζαχαροπλαστείο λειτουργεί ως μικτό κατάστημα με πιτσαρία.

Αναψυκτήριο περίπτερο, κατάστημα αναψυκτήριο, παγωτοπωλείο, οβελιστήριο για περαστικούς, κυλικείο, κινητό κατάστημα (κινητή καντίνα).
Χαρακτηριστικό κατάστημα της κατηγορίας: 
Κυλικείο. Τα κυλικεία λειτουργούν εντός μεγάρων, στεγάζονται σε γραφεία ή καταστήματα, σε δημοτικές ή κοινοτικές αγορές, σχολεία, ιδρύματα, νοσηλευτήρια, και άλλα. Επιτρέπεται να προσφέρει καφέ γενικά και άλλα ροφήματα, ορισμένα γλυκίσματα, παγωτά , τοστ, ή άλλα σάντουιτς, σοκολατοειδή , πίτες και άλλα, καθώς αναψυκτικά και οινοπνευματώδη εφόσον ή χρήση αυτών δεν απαγορεύεται από τον Κανονισμό του Φορέα που εξυπηρετούν. Προκειμένου για κυλικεία σχολείων, προσφέρονται και χυμοί φρούτων, ξηροί καρποί, γάλα εμφιαλωμένο σε μικρές φιάλες μιας μερίδας, φρούτα πλυμένα καλά και κατά προτίμηση τοποθετημένα κατά τεμάχιο ή μερίδα σε αδιάβροχες σακούλες, κουλούρια και ψωμί με τυρί. Για κυλικεία νοσηλευτικών ιδρυμάτων επιτρέπεται η πώληση στους ασθενείς χρήσιμων ειδών, όπως κολώνιες, χαρτομάντηλα, χαρτί καθαριότητας, σαπούνια χεριών και άλλα, εφόσον θα καταλαμβάνουν ιδιαίτερο νοητώς χώρο στο κυλικείο.

Τα αναψυκτήρια περίπτερα είναι μικρά καταστήματα, τα οποία ιδρύονται και λειτουργούν σε κεντρικές πλατείες, οδικές αρτηρίες, σταθμούς αυτοκινήτων ή σιδηροδρόμων, λιμένες και αερολιμένες, ακτές ομαδικής κολυμβήσεως, τουριστικούς ή αρχαιολογικούς χώρους και γενικά σε χώρους στους οποίους παρατηρείται συνήθως συγκέντρωση ή διέλευση πολλών ατόμων. Επιτρέπεται να προσφέρουν αναψυκτικά ποτά και μπύρα, καφέ και άλλα ροφήματα, παγωτά και ορισμένα γλυκίσματα από αυτά που μπορούν να προσφέρονται στο χέρι τοποθετημένα σε χαρτί, τοστ ή άλλα σάντουιτς και πίτες.

Παντοπωλείο, οπωρολαχανοπωλείο, κρεοπωλείο, πτηνοπωλείο, ιχθυοπωλείο, καφεκοπτείο, πρατήριο γάλακτος και ειδών ζαχαροπλαστικής, αμιγές πρατήριο ειδών ζαχαροπλαστείου, αμιγές γαλακτοπωλείο, πρατήριο άρτου, κατάστημα κατεψυγμένων προϊόντων, κατάστημα ξηρών καρπών και ζαχαρωδών προϊόντων, κατάστημα εμφιαλωμένων ποτών, κατάστημα προϊόντων αλλαντοποιίας και τυροκομίας, πρατήριο ελαίου και μαγειρικών λιπών. 
Χαρακτηριστικό κατάστημα της κατηγορίας: 
Παντοπωλείο. Είναι το κατάστημα στο οποίο πωλούνται όλα γενικά τα είδη τροφίμων και ποτών. Επιτρέπεται η πώληση, στα παντοπωλεία, τυποποιημένων κατεψυγμένων κρεάτων, πουλερικών, θηραμάτων, ψαριών, χορταρικών και άλλα, συσκευασμένων κατάλληλα σε πλαστικά σακίδια ή σε άλλες επιτρεπόμενες συσκευασίες, εξόσον τα είδη αυτά προσφέρονται σε μικρές ποσότητες και περισσεύει στο κατάστημα χώρος επαρκής για την τοποθέτηση των απαραίτητων, ιδιαίτερα για κάθε είδος θαλάμων καταψύξεως. Επίσης επιτρέπεται να πωλούνται και είδη ατομικής υγιεινής και καθαριότητας γενικά, αποσμητικά χώρων, είδη Κρατικού Μονοπωλείου, οινόπνευμα, βενζίνη και υγραέριο σε φιάλες, εντομοκτόνα, συμπεριλαμβανομένων και των σκοροκτόνων σε πραγματικά αεροστεγείς συσκευασίες, καλλυντικά, χαρτικά κ.α., με την προϋπόθεση ότι τα είδη αυτά θα εκθέτονται σε μικρές ποσότητες, και θα καταλαμβάνουν ιδιαίτερο νοητώς χώρο του καταστήματος μακριά από τα τρόφιμα.

Μπορούν να λειτουργήσουν ως μικτά καταστήματα: 
Τα παντοπωλεία οπωρολαχανοπωλεία, κρεοπωλεία, πτηνοπωλεία-αυγοπωλεία, καταστήματα κατεψυγμένων προϊόντων, καταστήματα προϊόντων αλλαντοποιίας και τυροκομίας και πρατήρια ελαίου και μαγειρικών λιπών.
Τα παντοπωλεία, καφεκοπτεία, καταστήματα ξηρών καρπών και ζαχαρωδών προϊόντων και καταστήματα εμφιαλωμένων ποτών.
Τα κρεοπωλεία, ιχθυοπωλεία, πτηνοπωλεία-αυγοπωλεία, καταστήματα κατεψυγμένων προϊόντων και οπωρολαχανοπωλεία.
Τα πρατήρια γάλακτος και ειδών ζαχαροπλαστείου, καταστήματα εμφιαλωμένων ποτών, καφεκοπτεία, καταστήματα ξηρών καρπών και ζαχαρωδών προϊόντων και πρατήρια ειδών ζαχαροπλαστικής.
Τα πρατήρια γάλακτος και ειδών ζαχαροπλαστικής και τα αμιγή γαλακτοπωλεία με καταστήματα τυποποιημένων ειδών παντοπωλείου.

Υπεραγορά τροφίμων ή Σούπερ Μάρκετ
Επιτρέπεται να πωλούνται όλα τα είδη παντοπωλείου και κρεοπωλείου, κατεψυγμένα τρόφιμα, ζωικής και φυτικής προελεύσεως, γάλα και τα παράγωγά του, φαγητά και γλυκίσματα σε πακέτα και εμφιαλωμένα οινοπνευματώδη και μη ποτά, καθώς και απορρυπαντικά, είδη καθαρισμού, εντομοκτόνα, συμπεριλαμβανομένων και των σκωροκτόνων σε πραγματικά αεροστεγείς συσκευασίες, καλλυντικά, είδη νοικοκυριού, εξοχής, ενδύσεως και υποδήσεως, παιδικά είδη, χαρτικά, βιβλία κ.α., με την προϋπόθεση ότι θα καταλαμβάνουν ιδιαίτερους νοητώς χώρους μακριά από τα τρόφιμα.

Τι να προσέξετε: 
Ελάχιστο εμβαδόν χώρου κύριας χρήσεως 200 τμ. 
Στις υπεραγορές τροφίμων επιτρέπεται η πώληση ψαριών, μόνο αν υπάρχει ιδιαίτερος για τον σκοπό αυτόν χώρος 20 τ.μ. τουλάχιστον, με συγκρότηση ιχθυοπωλείου, ο οποίος θα χωρίζεται από τους άλλους χώρους του καταστήματος με τοίχο ύψους τουλάχιστον 2,50μ.

Αρτοποιείο, Πρατήριο άρτου
Χαρακτηριστικό κατάστημα της κατηγορίας: 
Αρτοποιείο. Είναι μόνιμο κτίσμα ειδικά διαρρυθμισμένο και κατάλληλα εξοπλισμένο, ανεξάρτητα από τη δυναμικότητα του, για την παραγωγή και διάθεση άρτου, αρτοσκευασμάτων γενικά και λοιπών σκευασμάτων τροφίμων, που έχουν ως βάση το αλεύρι, πλην των ζυμαρικών. Ακόμη στο αρτοποιείο ψήνονται φαγητά και άλλα παρασκευάσματα του κοινού. Είναι δυνατό να επιτραπεί και η παρασκευή γλυκισμάτων καθώς και η πώληση και άλλων ειδών.

Τι να προσέξετε: Στο πρατήριο άρτου πωλούνται μόνον προϊόντα αρτοποιίας, δηλαδή άρτος, αρτοσκευάσματα, απλά ή ειδικά και άλλα σκευάσματα από αυτά που επιτρέπεται να παρασκευάζονται στα αρτοποιεία. Βάσει του νόμου το ψωμί και τα άλλα προϊόντα στα πρατήρια άρτου πρέπει να είναι συσκευασμένα σε χαρτοσακούλες. 

Βασικές προδιαγραφές των καταστημάτων υγειονομικού ενδιαφέροντος: 

ΥΨΟΣ: Το ύψος των καταστημάτων ή εργαστηρίων τροφίμων ή ποτών που βρίσκονται σε περιοχές όπου τα κτίρια κτίστηκαν σε εποχή που δεν ίσχυε ο Γ.Ο.Κ., επιτρέπεται να είναι 2,50μ. και πάνω. Στα υπόλοιπα το ύψος θα είναι όπως ορίζει ο Γ.Ο.Κ.

ΑΠΟΧΩΡΗΤΗΡΙΑ: Το εμβαδό κάθε αποχωρητηρίου και του προθαλάμου του δεν θα είναι μικρότερο από 2,50 τ.μ., δηλαδή 1μ. πλάτος και 2,50μ. μήκος. Το ύψος της οροφής των προθαλάμων τους δεν θα είναι μικρότερο από 2,10μ. Η ύπαρξη προθαλάμου είναι υποχρεωτική για όλα τα καταστήματα με εξαίρεση ορισμένων που δεν εξυπηρετούν καθισμένους πελάτες και η ύπαρξη προθαλάμου είναι στην κρίση της Υγειονομικής Υπηρεσίας.

ΧΩΡΟΣ ΠΛΥΣΕΩΣ ΣΚΕΥΩΝ: Τα τμήματα του τοίχου που βρίσκονται πάνω από τους νεροχύτες θα καλύπτονται σε ύψος 0,50μ. με πλακίδια και πάνω από το ύψος των 0,50μ., θα υδροχρωματίζονται. Συνήθως ζητούνται πλακίδια μέχρι το συνολικό ύψος των 2 μέτρων. Για την πλύση των σκευών θα υπάρχει το ανάλογο σύστημα αριθμού λεκανών.

