	[bookmark: _GoBack]Περιεκτικότητα υγρασίας – Ενεργότητα Νερού Τροφίμων (Μάρτιος 2021)
Στο αρχείο excel θα βρείτε τις τιμές από τις ζυγίσεις των 4 τροφίμων (κρυσταλλική ζάχαρη, αλεύρι, σταφίδα, φρυγανιά). Συγκεκριμένα:
W1 = βάρος κενού υποδοχέα
W2 = βάρος υποδοχέα μαζί με το νωπό τρόφιμο
W3 = βάρος υποδοχέα μαζί με το ξηρό τρόφιμο (ξήρανση στους 105°C για 24h)
W4 = βάρος υποδοχέα μαζί με το τρόφιμο ύστερα από τοποθέτηση για 7 ημέρες σε ξηραντήρες (διαλύματα κορεσμένων αλάτων)
W5 = βάρος υποδοχέα μαζί με το ξηρό τρόφιμο (ξήρανση έπειτα από την 7-ήμερη παραμονή στους ξηραντήρες, σε φούρνο στους 105°C για 24 h)
 
Τα ζητούμενα της εργαστηριακής άσκησης είναι τα εξής:
1. Υπολογισμός περιεκτικότητας υγρασίας σε υγρή και ξηρή βάση για καθένα από τα 4 τρόφιμα που χρησιμοποιήθηκαν. Για τον υπολογισμό θα χρειαστείτε τα W1, W2 και W3.
2. Κατασκευή ισόθερμων ρόφησης με βάση το υπόδειγμα που λύθηκε κατά την παράδοση της εργαστηριακής άσκησης και εύρεση της βέλτιστης ευθείας, των τιμών c και Xm. Για τον υπολογισμό των περιεκτικοτήτων υγρασίας σε συνθήκες σταθερής σχετικής υγρασίας θα χρειαστείτε τα W1, W4 και W5. Τα W2 και W3 μπορεί να σας είναι χρήσιμα για τη συζήτηση αποτελεσμάτων.
3. Αναφορά των ενεργοτήτων νερού που βρέθηκαν και σας δόθηκαν κατά την εργαστηριακή άσκηση και συσχέτιση με τις περιεκτικότητες υγρασίας της ερώτησης 1.
 
Παρακαλείστε να σχολιάσετε τα αποτελέσματά σας. Κάθε φοιτητής θα αναλάβει μία παρτίδα ζυγίσεων για καθένα από τα τέσσερα τρόφιμα. Οι ενεργότητες νερού αντίθετα θα είναι κοινές για όλους τους φοιτητές της Ομάδας (Α ή Β).
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